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Gramatura zakasek ok. 100g / minimum zamoéwienia 5p

Patera + opakowanie — dodatkowo ptatne

Z ponizszych propozycji mozna skomponowac patery wg wiasnego uznania.

Oferta miesna;

1. Schabiki wieprzowe z mastem chrzanowym - 16 zt

2. Schabiki wieprzowe ze sliwkg i morelg - 16 zt

3. Ozorki wieprzowe peklowane + zurawina — 15 zt

4. Schab z dzika faszerowany kurkami - 36 zt (min.10p)

5. Roladka z piersi kurczaka z rokpolem, glazurowanymi orzechami i owocami zurawiny — 15 zt
6. Piers$ z indyka oproszana bratoxem i nadziewana swiezym szpinakiem — 17 zt

7. Piers z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami, oliwkami i grzybami mun — 15 zt

8. Pieczona galantyna z kurczaka - 15 zt (min.10p)

9. Galaretki drobiowe — 15 zt

10. Piersi z kurczaka z pasztetem i owocem — 15 zt

11. Piersi z kurczaka z aromatyczng pasta truflowa i rodzimymi grzybami — 15 zt

12. Piers z kurczaka z balsamico w sosie ze Swiezych zi6t i orzechéw laskowych - 15 zt

13. Piers$ z kurczaka po wtosku z karczochami , tunczykiem i suszonymi pomidorami — 15 zt

14. Wolno gotowana piers z kurczaka z esencjg pomaranczowg ze swiezg mietg - 15 zt

15. Kremowy pasztet z drobiowych watrébek z ziotami na grzance — 14 zt

16. Kremowy pasztet z drobiowych watrébek z ziotami - Foremka / 500g - 55 zt

17. Sakiewki ze springrollu z pasztetem i orzeszkami pinii — 14 z

18. Pieczona galantyna z kaczki z jabtkiem i winng sliwkg — 18 zt — (min.10p)

19. Carpaccio z piersi kaczej z oliwg truflowg i czerwonym pieprzem — 20 zt

20. Roladka z poledwiczki wieprzowej z musem drobiowym, cukinig i ricottg - 17 zt

21. Poledwiczki wieprzowe w ciescie francuskim z sosem czosnkowym z jabtkami — 17 zt

22. Poledwiczki wieprzowe oprészane bratoxem i nadziewane fetg — 17 zt

23. Poledwiczka wieprzowa z pikantnym musem drobiowym faszerowana gorgonzolg, szpinakiem i brokutami — 18 zt
24. Sakiewki z poledwiczki wieprzowej z nadzieniem z borowikéw — 17 zt

25. Poledwiczka z kozim serem i gruszkg — 17 zt

26. Poledwiczka wieprzowa z pietruszka i jabtkiem — 17 zt

27. Poledwiczka z musem sliwkowo — jabtkowym i pomaranczg - 17 zt

28. Befsztyk tatarski z zéttkiem i ogérkiem konserwowym — 28 zt

29. Carpaccio z poledwicy bejcowanej w czosnku i kolorowym pieprzu + sos winno-porzeczkowy — 35 zt

30. Carpaccio z poledwicy wotowej z sosem pesto, serem dojrzewajgcym i oliwkami — 35 zt
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Cielecina w sosie tunczykowym z kaparami - 30 zt (min.10p)
Cielecina na zielonych satatach w sosie ze $wiezych zi6t - 30 zt (min.10p)
Szynka dojrzewajgca z melonem i sosem pesto — 14 zt
Szynka z jajkiem i szparagami — 14 zi
Roladki z grillowanej cukinii z szynka dojrzewajaca i mozzarellg - 14 zt

Kozi serek picandou w szynce dojrzewajgcej z opiekanym melonem — 16 zt

Oferta Rybna;
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Rézyczki z tososia wedzonego ( 50g ) z awokado i sosem miodowo-cytrynowym — 19 zt

Roladki z tososia wedzonego z piankg chrzanowg — 17 zt

Sakiewki z ciasta francuskiego z tososiem i zielonym pieprzem — 17 zt

Tatar z tososia norweskiego — 25 zt

Pescaccio z tososia marynowanego w biatym winie z koprem i skorkg pomaranczowg — 27 zt

tosos ( 80g ) marynowany w burakach gravlax — 25 zt

tosos gotowany w bulionie warzywno-winnym — 25 zt

tosos pieczony w ciescie francuskim z nadzieniem porowo-krewetkowym aromatyzowany szafranem — 23 zt
Roladki z pstraga z migdatami i rodzynkami gotowane w biatym winie — 17 zt

Karp w galarecie — dostepny w okresie $wigtecznym

Sledz ( 200g ) w $mietanie czosnkowej z marynowanymi pieczarkami — 20 zt

Sledz ( 200g ) w oliwce z cebulkg i ogérkiem — 20 zt (satatka)

Sledz (200g ) w sosie tatarskim - 20 zt ( satatka )

Ziote sakiewki ze springrollu z kozim serem i tososiem — 17 z

tosos norweski / jesiotr pieczony w catosci z nadzieniem porowo — krewetkowym — w/g wagi- cena dnia
Krewetka krolewska w ciescie francuskim ze szpinakiem + sos czosnkowy z zielonym pieprzem — 18 zi
Carpaccio z poledwicy z tunczyka marynowanego w cytrusach z satatkg z kopru wtoskiego — cena dnia
(min.10p)
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Satatki (okoto 10-12 porcji):

Satatka z rukoli z pomidorkami koktajlowymi, zielonym ogérkiem i duzymi kaparami — 100 z
Satatka grecka z sosem vinegrette — 100 zt

Satatka z kurczakiem , selerem naciowym i ananasem — 120 zt

Satatka Mauritius z paluszkami krabowymi — 90 zt

Satatka z pieczonym camembertem pomidorami i chrupiagcym bekonem — 100 zt

Satatka z serem plesniowym orzechami i winogronem — 100 z

Satatka z makaronem penne, tunczykiem, kaparami suszonymi pomidorami — 100 z

Mozzarella z pomidorami, orzeszkami i pesto - 80 z
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Bukiet mieszanych satat z vinegrette - 80 zt
10. Safatka z grillowanych warzyw z pepperoni - 80 zi
11. Satatka Cezar z kurczakiem, grzankami czosnkowymi i serem dojrzewajacym - 120 zt

12. Satatka Cezar z krewetkami, grzankami czosnkowymi i serem dojrzewajgcym — 140zt
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